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DESCRIPTION

En référence au film de Frangois
Truffaut, "La mariée était en noir" de
1968 - la traduction frangaise de The
Bride Wore Black (1940) de William
Irish — cette cuvée est le contre-pied
d’un mariage triste en assemblant
trois beaux cépages blancs.

TERROIR

Le sol est sablo-argileux .Les vignes
bénéficient d’un environnement pro-
tégeé au coeur de 8 Ha de bois d’es-
sences méditerranéennes ou la biodi-
versité est riche. A 350m d’altitude, le
domaine bénéficie de la fraicheur du
Ventoux avec des écarts de tempéra-
ture bénéfiques jour/nuit.

CEPAGES

60% Roussanne, Grenache blanc et
Clairette

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vendange manuelle. Elevage de 50%
du volume 6 mois en demi-muid de
350 Ll du tonnelier Chassin.

DEGUSTATION

Robe : pale, légerement dorée. Nez :
le nez est épanoui, le boisé gourmand

Bouche : Vin éclatant sur les épices,
la girofle, la poire et le citron frais.
Ample sans lourdeur. Jolirebond en

finale. Belle longueur en bouche
Domaine Chilt s Alcool : 13,5% du volume
ACCORDS METS ET VINS

Apéritif, Fromages Volailles cuisinés,

Veau cuisiné, plats épicés, curry de
légumes.
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DESCRIPTION

In reference to Frangois Truffaut's
1968 film, "The Bride Wore Black" -
the French translation of William
Irish's The Bride Wore Black (1940) -
this cuvée is the counterpoint to a sad
marriage by blending three beautiful
white grape varieties.

TERROIR

The soilis sandy-clay Parcels grouped
around the estate surrounded by
woods. The vines benefit from a pro-
tected environment where biodiversi-
ty is rich. At 350m the estate benefits
from the coolness of the Ventoux with
beneficial day/night temperature
differences.

GRAPE VARIETIES

60% Roussanne, Grenache blanc,
Clairette

VINIFICATION & MATURATION

Manual harvest. Aging of 80% of the
volume for 6 months in 350 L demi-
muid (CHASSIN)

TASTING

Robe : pale, slightly golden. Nose :
open, with a greedy woody taste

Palate : a bright wine with spices,
cloves, pear and fresh lemon. Ample
without heaviness. Nice bounce on
the finish. Nice length in the mouth.

Alcohol: 13.5% of the volume
FOOD & WINE PAIRING

Cooked white meats, Grilled lobster,
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Scallops.




